MENU SPECIALE — SPECIALNI MENU

ANTIPASTI - PREDKRMY

CAPONATA SICILIANA, BURRATINE FRESCHE, CAPPERI FRITTI
Caponata s burratinou a smazenymi kapary
399,-

CARPACCIO DI BARBABIETOLA, RICOTTA, NOCI E MIELE
Carpaccio z Cervené Fepy s ricottou, vlaSskymi ofechy a medem
389,-

TARTARE DI SALMONE FRESCO, MAIONESE AFFUMICATA, SUCCO DI LIMONE, CIABATTA
DELLA CASA
tatarak z Cerstvého lososa se zauzenou majonézou, citronovou $tdvou a domdci ciabattou
429,-

ZUPPA — POLEVKA

MINESTRONE, TARHONYA, FAGIOLI MISTI, PARMIGIANO REGGIANO

Letni zeleninova minestrone s tarhofou, dvéma druhy fazoli a parmezanem
199,-

INSALATA- SALAT

INSALATA DI POLPO ALLA GRIGLIA, SEDANO, POMODORO, ZUCCHINE, PREZZEMOLO,
LIMONE, INSALATA MISTA
Salat z grilované chobotnice, Ffapikatého celeru, rajCat, cukety, petrzelky, citronu a
michaného saldtu.
599,-

PASTA — TESTOVINY

TAGLIATELLE CON POMODORINI, STRACCIATELLA, PISTACCHI E PESTO AL BASILICO

Tagliatelle s cherry rajCaty, stracciatellou, pistaciemi a bazalkovym pestem
459,-
GNOCCHI AL TARTUFO, SALSA AL TARTUFO NERO, TARTUFO FRESCO
Bramborové gnocchi s lanyZovou omackou a Cerstvym lanyZem
499,-
PACCHERI ALLA PUTTANESCA, AGLIO, PEPERONCINO, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE E
POMODORO
Paccheri alla puttanesca s Cesnekem, chilli, anCovi¢kami, kapary, olivami a rajCaty
399,-
RISOTTO AL PARMIGIANO, PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA, STRACCIATELLA, PANCETTA
CROCCANTE, POMODORINI
Parmezanové risotto s grilovanym kufecim prsem, stracciatellou, kfupavou pancettou a
cherry rajCaty
499,-




SECONDI PIATTI — HLAVNI JiDLO

FILETTO DI MANZO, DEMI GLACE
STEAK Z HOVEZi SVICKOVE S DEMI GLACE
799,-

PESCE — RYBA

ORATA AL FORNO - PESCE FRESCO
PECENA PRAZMA NA BYLINKACH — CERSTVA RYBA !!!
170,- / 100g

POLPO ALLA GRIGLIA, SALSA VERDE AL MANGO, PATATE GRENAILLE ARROSTITE,
FINOCCHIO, MANGO ALLA GRIGLIA
Grilovana chobotnice s mangovou salsa verde, peCenymi grenaillemi, fenyklem a grilovanym
mangem
799,-

FRUTTI DI MARE ALLO SCOGLIO, POMODORO, VINO BIANCO, AGLIO E PREZZEMOLO, IN
CARTOCCIO
Mix mofskych plodl v rajCatové omacce s bilym vinem, Cesnekem a petrZelkou, podavany v
papiloté
649,-

PINSA ROMANA

PINSA MORTADELLA, STRACCIATELLA E PISTACCHI
Pinsa na bilém zakladu s mortadellou, stracciatellou a pistaciemi
499,-

PINSA AL POLPO, RUCOLA, POMODORINI E SALSA VERDE AL MANGO
Pinsa s rajCatovym zakladem, grilovanou chobotnici, rukolou, cherry rajCaty a mangovou
salsa verde
699,-

PINSA SALSICCIA, MOZZARELLA, CIPOLLA ROSSA E RUCOLA
Pinsa na bilém zakladu s italskou salsicciou, mozzarellou, ervenou cibuli a rukolou.
499,-

DOLCE - DEZERTY

CANNOLI AL CIOCCOLATO BIANCO, CREMA DI RICOTTA, PISTACCHI, SALSA AGLI AGRUMI
Cannoli macené v bilé Cokoladé s ricottovym krémem, pistaciemi a citrusovou omackou
229,-



MENU SPECIALE — SPECIAL MENU Al

ANTIPASTI — APPETIZERS

CAPONATA SICILIANA, BURRATINE FRESCHE, CAPPERI FRITTI
Sicilian caponata with burratine and fried capers
399,-

CARPACCIO DI BARBABIETOLA, RICOTTA, NOCI E MIELE
Beetroot carpaccio with ricotta, walnuts and honey
389,-

TARTARE DI SALMONE FRESCO, MAIONESE AFFUMICATA, SUCCO DI LIMONE, CIABATTA
DELLA CASA
Fresh salmon tartare with smoked mayonnaise, lemon juice and homemade ciabatta
429,-

ZUPPA - SOUP
MINESTRONE, TARHONYA, FAGIOLI MISTI, PARMIGIANO REGGIANO

Summer vegetable minestrone with tarhonya, mixed beans and Parmigiano Reggiano
199,-

INSALATA- SALAD
INSALATA DI POLPO ALLA GRIGLIA, SEDANO, POMODORO, ZUCCHINE, PREZZEMOLO,
LIMONE, INSALATA MISTA
Grilled octopus salad with celery, tomatoes, zucchini, parsley, lemon and mixed leaves
649,-
PASTA — PASTA

TAGLIATELLE CON POMODORINI, STRACCIATELLA, PISTACCHI E PESTO AL BASILICO
Tagliatelle with cherry tomatoes, stracciatella, pistachios and basil pesto
459,-

GNOCCHI AL TARTUFO, SALSA AL TARTUFO NERO, TARTUFO FRESCO

Potato gnocchi with black truffle sauce and fresh truffle

499,-

PACCHERI ALLA PUTTANESCA, AGLIO, PEPERONCINO, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE E

POMODORO
Paccheri alla puttanesca with garlic, chili, anchovies, capers, olives and tomatoes
399,-
RISOTTO AL PARMIGIANO, PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA, STRACCIATELLA, PANCETTA
CROCCANTE, POMODORINI
Parmesan risotto with grilled chicken breast, stracciatella, crispy pancetta and cherry
tomatoes

499,-



SECONDI PIATTI — MAIN MEAL

FILETTO DI MANZO, DEMI GLACE
BEEF SIRLOIN STEAK WITH DEMI GLACE
799,-

PESCE - FISH

ORATA AL FORNO - PESCE FRESCO BAKED SEABREAM (DORADA) WITH HERBS, FRESH
FISH!!I
Oven-baked sea bream with herbs — fresh fish
170,- / 100g

POLPO ALLA GRIGLIA, SALSA VERDE AL MANGO, PATATE GRENAILLE ARROSTITE,
FINOCCHIO, MANGO ALLA GRIGLIA
Grilled octopus with mango salsa verde, roasted grenaille potatoes, fennel and grilled mango
799,-

FRUTTI DI MARE ALLO SCOGLIO, POMODORO, VINO BIANCO, AGLIO E PREZZEMOLO, IN
CARTOCCIO
Mixed seafood in a tomato sauce with white wine, garlic and parsley, served in parchment

paper
649,-

PINSA

PINSA MORTADELLA, STRACCIATELLA E PISTACCHI
White-base pinsa with mortadella, stracciatella and pistachios
499,-

PINSA AL POLPO, RUCOLA, POMODORINI E SALSA VERDE AL MANGO
Tomato-base pinsa with grilled octopus, rocket, cherry tomatoes and mango salsa verde
699,-

PINSA SALSICCIA, MOZZARELLA, CIPOLLA ROSSA E RUCOLA
White-base pinsa with Italian salsiccia, mozzarella, red onion and rocket
499,-

DOLCE — DEZERT

CANNOLI AL CIOCCOLATO BIANCO, CREMA DI RICOTTA, PISTACCHI, SALSA AGLI AGRUMI
Cannoli dipped in white chocolate with ricotta cream, pistachios and citrus sauce
229,-



MENU SPECIALE — SPEZIELLES MENU NJ

ANTIPASTI — VORSPEISEN

CAPONATA SICILIANA, BURRATINE FRESCHE, CAPPERI FRITTI
Sizilianische Caponata mit Burratina und frittierten Kapern
399,-

CARPACCIO DI BARBABIETOLA, RICOTTA, NOCI E MIELE
Rote-Bete-Carpaccio mit Ricotta, Walniissen und Honig
389,-

TARTARE DI SALMONE FRESCO, MAIONESE AFFUMICATA, SUCCO DI LIMONE, CIABATTA
DELLA CASA
Frisches Lachstartar mit gerducherter Mayonnaise, Zitronensaft und hausgemachter Ciabatta
429,-

ZUPPA - SUPPE
MINESTRONE, TARHONYA, FAGIOLI MISTI, PARMIGIANO REGGIANO

Sommerliche Gemiise-Minestrone mit Tarhonya, zweierlei Bohnen und Parmigiano Reggiano
199,-

INSALATA — SALAT

INSALATA DI POLPO ALLA GRIGLIA, SEDANO, POMODORO, ZUCCHINE, PREZZEMOLO,
LIMONE, INSALATA MISTA
Salat mit gegrilltem Oktopus, Staudensellerie, Tomaten, Zucchini, Petersilie, Zitrone und
Blattsalaten
649,-

PASTA — PASTA

TAGLIATELLE CON POMODORINI, STRACCIATELLA, PISTACCHI E PESTO AL BASILICO
Tagliatelle mit Cherrytomaten, Stracciatella, Pistazien und Basilikumpesto
459,-

GNOCCHI AL TARTUFO, SALSA AL TARTUFO NERO, TARTUFO FRESCO

Kartoffelgnocchi mit Triiffelsauce und frischem Triiffel

499,-

PACCHERI ALLA PUTTANESCA, AGLIO, PEPERONCINO, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE E

POMODORO

Paccheri alla Puttanesca mit Knoblauch, Chili, Sardellen, Kapern, Oliven und Tomaten

399,-
RISOTTO AL PARMIGIANO, PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA, STRACCIATELLA, PANCETTA
CROCCANTE, POMODORINI
Parmesanrisotto mit gegrillter Hihnchenbrust, Stracciatella, knuspriger Pancetta und
Cherrytomaten

499,-



SECONDI PIATTI — HAUPTMAHLZEIT

FILETTO DI MANZO, DEMI GLACE
RINDERLENDENSTEAK MIT DEMI GLACE

799,-

PESCE - FISCH

ORATA AL FORNO - PESCE FRESCO
Gebackene Dorade mit Krautern — frischer Fisch!!!
170,- / 100g

POLPO ALLA GRIGLIA, SALSA VERDE AL MANGO, PATATE GRENAILLE ARROSTITE,
FINOCCHIO, MANGO ALLA GRIGLIA
Gegrillter Oktopus mit Mango-Salsa-Verde, gerosteten Grenaille-Kartoffeln, Fenchel und
gegrillter Mango
799,-

FRUTTI DI MARE IN CARTOCCIO
Gemischte Meeresfriichte in Tomatensauce mit Weillwein, Knoblauch und Petersilie, in

Pergamentpapier serviert
649,-

PINSA ROMANA

PINSA MORTADELLA, STRACCIATELLA E PISTACCHI
Pinsa mit weiRer Basis, Mortadella, Stracciatella und Pistazien
499,-

PINSA AL POLPO, RUCOLA, POMODORINI E SALSA VERDE AL MANGO
Pinsa mit Tomatensauce, gegrilltem Oktopus, Rucola, Cherrytomaten und Mango-Salsa-Verde
699,-

PINSA SALSICCIA, MOZZARELLA, CIPOLLA ROSSA E RUCOLA
Pinsa mit weiller Basis, italienischer Salsiccia, Mozzarella, roten Zwiebeln und Rucola
499,-

DOLCE — NACHTISCH

CANNOLI AL CIOCCOLATO BIANCO, CREMA DI RICOTTA, PISTACCHI, SALSA AGLI AGRUMI
Cannoli mit weiller Schokolade, Ricottacreme, Pistazien und Zitrussauce
229,-



MENU SPECIALE - CTIELUMATNITBHOE MEHIO RIJ

ANTIPASTI - 3AKYCKHU

CAPONATA SICILIANA, BURRATINE FRESCHE, CAPPERI FRITTI
Cuumnuinckas kanoHata ¢ 6yppaTMHOM 1 XapeHbIMU Kanepcamm
399,-
CARPACCIO DI BARBABIETOLA, RICOTTA, NOCI E MIELE
Kapna44o n3 cBEKnbl C pUKOTTON, rPELIKUMU OpexamMu U MELOM
389,-
TARTARE DI SALMONE FRESCO, MAIONESE AFFUMICATA, SUCCO DI LIMONE, CIABATTA
DELLA CASA
TapTap 13 cBeXero 5iococs ¢ KONYEHbIM ManoHE30M, FIMMOHHbLIM COKOM 1 AOMAaLLHEN
ynabatTom
429,-
ZUPPA-CYI
MINESTRONE, TARHONYA, FAGIOLI MISTI, PARMIGIANO REGGIANO

JIeTHUIM OBOLLIHOM MUHECTPOHE C TapXOHeW, AByMSA BUAaMmn oaconn 1 Cbipom
MapmngxaHo PegxaHo
199,-

INSALATA - CAJIAT

INSALATA DI POLPO ALLA GRIGLIA, SEDANO, POMODORO, ZUCCHINE, PREZZEMOLO,
LIMONE, INSALATA MISTA
Canat ¢ OCbMWHOIOM Ha rpune, cenbaepeem, ToMaTamMu, LyKUHW, NeTPYLLKON,
FIMMOHOM U MUKCOM canaTtoB
649,-

PASTA - MACTA
TAGLIATELLE CON POMODORINI, STRACCIATELLA, PISTACCHI E PESTO AL BASILICO
TanbsaTenne ¢c Tomatamu Yeppu, cTpadarennon, gucrtalukamm n 6asmnmKoBbIM NECTO
459,-
GNOCCHI AL TARTUFO, SALSA AL TARTUFO NERO, TARTUFO FRESCO

KapTodenbHble HbOKKM C TPHOgIESbHBIM COYCOM U CBEXUM Tprodernem

499,-

PACCHERI ALLA PUTTANESCA, AGLIO, PEPERONCINO, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE E

POMODORO
[Makkepu anna nyTraHecka C YECHOKOM, NepLEeM YMInN, aHYoycamu, Kanepcamu,
OonuBKaMu 1 Tomatamm
399,-
RISOTTO AL PARMIGIANO, PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA, STRACCIATELLA, PANCETTA
CROCCANTE, POMODORINI
Pu130TTO € napme3aHOM, KYpUHOW rpyaKOM Ha rpune, cTpadaTension, Xpycrsawen
NaH4yeTTOM N TOMaTammn Yeppu

499,-



SECONDI PIATTI - OCHOBHOE BJ1FO[O

FILETTO DI MANZO, DEMI GLACE
CTEWK U3 FTOBAXXbEW BLIPE3KM C COYCOM OEMUITIAC
799,-

PESCE — PbIBA

ORATA AL FORNO — PESCE FRESCO
3AMEYEHHbBIV MOPCKOW NELL C TPABAMU — CBEXKASA PbIBA!!!
170,- / 100g

POLPO ALLA GRIGLIA, SALSA VERDE AL MANGO, PATATE GRENAILLE ARROSTITE,
FINOCCHIO, MANGO ALLA GRIGLIA
OcbMUHOT Ha rpurie ¢ MaHroBoW canbca Bepae, 3ane4éHHbIM kKapTodenem rpeHan,
doeHxenem n MaHro Ha rpune
799,-

FRUTTI DI MARE IN CARTOCCIO
AccopTu MOpenpoayKTOB B TOMaTHOM coyce ¢ 6enbiM BUHOM, YECHOKOM W NETPYLLIKOW,
nogaBaemoe B nanunboTe
649,-

PINSA ROMANA - TMHCA POMAHO

PINSA MORTADELLA, STRACCIATELLA E PISTACCHI
lMnHca Ha Benon ocHoBe C MOPTaAENoNn, CTpavaTennon n puctatkamm
499,-

PINSA AL POLPO, RUCOLA, POMODORINI E SALSA VERDE AL MANGO
lMnHca ¢ ToMaTHON OCHOBOW, OCbMWUHOIOM Ha rpuse, pyKkorion, TomataMmm Yeppu u
MaHroBow canbca Bepae
649,-

PINSA SALSICCIA, MOZZARELLA, CIPOLLA ROSSA E RUCOLA
[MnHCca Ha 6enon oCHOBE C UTanbAHCKOW CanbCUY4ein, MOLLApPEnon, KpacHbIM JTYKOM U
PYKKOMOW
499,-

DOLCE - AECEPT

CANNOLI AL CIOCCOLATO BIANCO, CREMA DI RICOTTA, PISTACCHI, SALSA AGLI AGRUMI
KaHHoMM ¢ GenbiM LWOKONagaoM, KpeMOM U3 PUKOTTbI, (oUCTaLLKaMU U LIUTPYCOBbLIM
COyCcoM
229,-



