CENTRALE

RISTORANTE & PIZZERIA

MENU

Cbecvink

POLEVKA

Cacciucco
Cacciucco - toskanska rybi polévka s vybérem ryb a morskych plodu
249,-

SALAT

Insalata mesclun con formaggio di capra alla griglia, peperoni e zucchine arrosto,
noci e fresca vinaigrette all’arancia
Mesclun salat s grilovanym kozim syrem, pecenou paprikou a cuketou, viasskymi
orfechy a svézi pomerancovou zalivkou
339,-

PASTA

Gnocchi di zucca fatti in casa con salsa Cacio e Pepe e olio di zucca
Domaci dynové noky s omackou Cacio e Pepe a dynovym olejem
349,-

Ravioli ripieni di zucca arrosto, burro alla salvia, mandorle tostate e Parmigiano
Ravioli plnéné pecenou dyni, maslovou omackou se salveji, prazenymi mandlemi a
parmezanem
449,-

Risotto verde agli spinaci con Parmigiano cremoso, porro fritto e arrosto di vitello
alla griglia
Zelené Spenatove risotto se smetanovym parmazanem, smazenou porkovou slamou
a grilovanou teleci peceni
499,-
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BISTECCA DI MANZO DI FATTORIA
Grass fed, Argentina
Steak z Argentinské farmy
799,-
( Prilohu je nutné objednat zvlast)

RYBY

ORATA AL FORNO
PECENA PRAZMA NA BYLINKACH - CERSTVA RYBA
170,- /100g
( Prilohu je nutné objednat zvlast)

HLAVNI JIDLO

Porchetta fatta in casa con salsa alla 'nduja, panna e zucca alla griglia come
contorno
Domaci porchetta s omackou z 'nduji, smetanou a grilovanou dyni jako pfiloha
499,-

DEZERT

Mousse al cioccolato con terra di cacao, toffee al caramello e prugna al composta
Cokoladovy mousse s kakaovou hlinou, karamelovym toffee a kompotovanou
Svestkou
199,-



CENTRALE a

RISTORANTE & PIZZERIA

MENU
beviink

SUPPE

Cacciucco
Cacciucco — toskanische Fischsuppe mit einer Auswahl an Fisch und
Meeresfruchten
249,-

SALAT

Insalata mesclun con formaggio di capra alla griglia, peperoni e zucchine arrosto,
noci e fresca vinaigrette all’'arancia
Mesclun-Salat mit gegrilltem Ziegenkase, gerosteter Paprika und Zucchini,
Walnussen und frischem Orangen-Dressing
339,-

PASTA

Gnocchi di zucca fatti in casa con salsa Cacio e Pepe e olio di zucca
Hausgemachte Kurbis-Gnocchi mit Cacio-e-Pepe-Sauce und Kurbisol
349,-

Ravioli ripieni di zucca arrosto, burro alla salvia, mandorle tostate e Parmigiano
Ravioli gefullt mit gerostetem Kurbis, Salbeibutter, gerosteten Mandeln und
Parmesan
449,-

Risotto verde agli spinaci con Parmigiano cremoso, porro fritto e arrosto di vitello
alla griglia
Grunes Spinat-Risotto mit cremigem Parmesan, frittiertem Lauch und gegrilltem
Kalbsbraten
499,-
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BISTECCA DI MANZO DI FATTORIA
Grass fed, Argentina
Steak von der argentinischen Farm
799,-
( Beilage muss separat bestellt werden)

FISCH

ORATA AL FORNO
Auf Krautern gebackene Dorade — FRISCHER FISCH
170,- /100g
( Beilage muss separat bestellt werden)

HAUPTGERICHTE

Porchetta fatta in casa con salsa alla 'nduja, panna e zucca alla griglia come
contorno
Hausgemachte Porchetta mit 'Nduja-Sauce, Sahne und gegrilltem Kurbis als Beilage
499,-

DESSERT

Mousse al cioccolato con terra di cacao, toffee al caramello e prugna al composta
Schokoladenmousse mit Kakaoboden, Karamell-Toffee und Kompott aus Pflaumen
199,-



CENTRALE

RISTORANTE & PIZZERIA

MEN
Dbeviink

CYITT

Cacciucco
KauyKKO — TOCKAHCKMW PbIOHbIN CyM C aCCOPTU U3 PbIObl M MOPENPOOYKTOB
249,

CAJIAT

Insalata mesclun con formaggio di capra alla griglia, peperoni e zucchine arrosto,
noci e fresca vinaigrette all’arancia
CanaT MeCKJ/TOH C KO3bMM CbIPOM Ha rpuse, 3ane4éHHbiM NepLemM 1 LYKUHMN,
FPEeLKMMIM OpexaMu 1 CBEXKEM anesbCHOBOM 3arMpaBKon
339,-

[MACTA

Gnocchi di zucca fatti in casa con salsa Cacio e Pepe e olio di zucca
JoMallHMe ThiIKBEHHbIe HbOKKK C COYCOM Kayo 3 rnene v ThiIKBEHHbIM Mac/ioM
349,-

Ravioli ripieni di zucca arrosto, burro alla salvia, mandorle tostate e Parmigiano
PaBMOMM C HAYMHKOM U3 3aMeY&HHOM TbiKBbI, LafdeHbIM CTIMBOYHBIM COYCOM,
0BXKapeHHbIM MUHOANEM U MapMe3aHoM
449,-

Risotto verde agli spinaci con Parmigiano cremoso, porro fritto e arrosto di vitello
alla griglia
3enéHoe pPU30TTO CO LUMMHATOM, CIMBOYHbIM MapMe3aHOM, XPYCTALLMM XapPeHbIM
NYKOM-MopeeM 1 TeNATUHON Ha rpune
499,-
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BISTECCA DI MANZO DI FATTORIA
Grass fed, Argentina
CTelK C apreHTUHCKOW depMbl
799,-
(FTapHWp HeobxoaMMo 3aKa3aTb OTOENbHO)

PblBA

ORATA AL FORNO
3ATIEYEHHbBIV MOPCKOW NELL C TPABAMW — CBEXXAA PbIBA
170,- / 100g
(FTapHUP HeobxoaMMO 3aKa3aTb OTAE/IbHO)

OCHOBHDbIE BJTKOOA

Porchetta fatta in casa con salsa alla 'nduja, panna e zucca alla griglia come
contorno
[loMallHAa MOPKEeTTa C COYCOM M3 'HAYOXKW, CIMBKAMUM U TbIKBOM Ha rpune
499,-

LOECEPT

Mousse al cioccolato con terra di cacao, toffee al caramello e prugna al composta
LLlokonagHbIM MYCC C KaKao-KPOLLKOW, KapaMebHbIM TOOPM M KOMMNOTUPOBAHHOMN
crinMBom
199,-



CENTRALE

RISTORANTE & PIZZERIA

SOUP

Cacciucco
Cacciucco — Tuscan fish soup with a selection of fish and seafood
249,-

SALAT

Insalata mesclun con formaggio di capra alla griglia, peperoni e zucchine arrosto,
noci e fresca vinaigrette all’arancia
Mesclun salad with grilled goat cheese, roasted peppers and zucchini, walnuts and
fresh orange dressing
339,-

PASTA

Gnocchi di zucca fatti in casa con salsa Cacio e Pepe e olio di zucca
Homemade pumpkin gnocchi with Cacio e Pepe sauce and pumpkin oil
349,-

Ravioli ripieni di zucca arrosto, burro alla salvia, mandorle tostate e Parmigiano
Ravioli filled with roasted pumpkin, sage butter, toasted almonds and Parmesan
449,-

Risotto verde agli spinaci con Parmigiano cremoso, porro fritto e arrosto di vitello
alla griglia
Green spinach risotto with creamy Parmesan, crispy fried leek and grilled veal roast
499’-
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BISTECCA DI MANZO DI FATTORIA
Grass fed, Argentina
Steak from an Argentine farm
799,-
(Side dish must be ordered separately)

FISH

ORATA AL FORNO
Oven-baked sea bream with herbs - FRESH FISH
170,- /100g
(Side dish must be ordered separately)

MAIN COURSE

Porchetta fatta in casa con salsa alla 'nduja, panna e zucca alla griglia come
contorno
Homemade porchetta with 'nduja sauce, cream and grilled pumpkin as a side
499’-

DESSERT

Mousse al cioccolato con terra di cacao, toffee al caramello e prugna al composta
Chocolate mousse with cocoa soil, caramel toffee and stewed plum
199,-



	MENU
	Speciale
	POLÉVKA
	Cacciucco
	249,-


	SALÁT
	Insalata mesclun con formaggio di capra alla griglia, peperoni e zucchine arrosto, noci e fresca vinaigrette all’arancia
	339,-

	PASTA
	Gnocchi di zucca fatti in casa con salsa Cacio e Pepe e olio di zucca
	349,-
	Ravioli ripieni di zucca arrosto, burro alla salvia, mandorle tostate e Parmigiano
	449,-
	Risotto verde agli spinaci con Parmigiano cremoso, porro fritto e arrosto di vitello alla griglia
	499,-

	BISTECCA DI MANZO DI FATTORIA
	Grass fed, Argentina
	Steak z Argentinské farmy

	799,-
	( Přílohu je nutné objednat zvlášť )



	RYBY
	ORATA AL FORNO
	PEČENÁ PRAŽMA NA BYLINKÁCH – ČERSTVÁ RYBA
	170,- / 100g
	( Přílohu je nutné objednat zvlášť )




	HLAVNÍ JÍDLO
	Porchetta fatta in casa con salsa alla ’nduja, panna e zucca alla griglia come contorno
	499,-

	DEZERT
	Mousse al cioccolato con terra di cacao, toffee al caramello e prugna al composta
	199,-
	MENU

	Speciale
	SUPPE
	Cacciucco
	249,-

	SALAT
	Insalata mesclun con formaggio di capra alla griglia, peperoni e zucchine arrosto, noci e fresca vinaigrette all’arancia
	339,-

	PASTA
	Gnocchi di zucca fatti in casa con salsa Cacio e Pepe e olio di zucca
	349,-
	Ravioli ripieni di zucca arrosto, burro alla salvia, mandorle tostate e Parmigiano
	449,-
	Risotto verde agli spinaci con Parmigiano cremoso, porro fritto e arrosto di vitello alla griglia
	499,-

	BISTECCA DI MANZO DI FATTORIA
	Grass fed, Argentina
	Steak von der argentinischen Farm

	799,-
	( Beilage muss separat bestellt werden )



	FISCH
	ORATA AL FORNO
	Auf Kräutern gebackene Dorade – FRISCHER FISCH
	170,- / 100g
	( Beilage muss separat bestellt werden )



	HAUPTGERICHTE
	Porchetta fatta in casa con salsa alla ’nduja, panna e zucca alla griglia come contorno
	499,-

	DESSERT
	Mousse al cioccolato con terra di cacao, toffee al caramello e prugna al composta
	199,-
	MENU

	Speciale
	СУП
	Cacciucco
	249,-


	САЛАТ
	Insalata mesclun con formaggio di capra alla griglia, peperoni e zucchine arrosto, noci e fresca vinaigrette all’arancia
	339,-

	ПАСТА
	Gnocchi di zucca fatti in casa con salsa Cacio e Pepe e olio di zucca
	349,-
	Ravioli ripieni di zucca arrosto, burro alla salvia, mandorle tostate e Parmigiano
	449,-
	Risotto verde agli spinaci con Parmigiano cremoso, porro fritto e arrosto di vitello alla griglia
	499,-

	BISTECCA DI MANZO DI FATTORIA
	Grass fed, Argentina
	Стейк с аргентинской фермы

	799,-
	(Гарнир необходимо заказать отдельно)



	РЫБА
	ORATA AL FORNO
	ЗАПЕЧЁННЫЙ МОРСКОЙ ЛЕЩ С ТРАВАМИ – СВЕЖАЯ РЫБА
	170,- / 100g
	(Гарнир необходимо заказать отдельно)




	ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
	Porchetta fatta in casa con salsa alla ’nduja, panna e zucca alla griglia come contorno
	499,-

	ДЕСЕРТ
	Mousse al cioccolato con terra di cacao, toffee al caramello e prugna al composta
	199,-
	MENU

	Speciale
	SOUP
	Cacciucco
	249,-


	SALAT
	Insalata mesclun con formaggio di capra alla griglia, peperoni e zucchine arrosto, noci e fresca vinaigrette all’arancia
	339,-

	PASTA
	Gnocchi di zucca fatti in casa con salsa Cacio e Pepe e olio di zucca
	349,-
	Ravioli ripieni di zucca arrosto, burro alla salvia, mandorle tostate e Parmigiano
	449,-
	Risotto verde agli spinaci con Parmigiano cremoso, porro fritto e arrosto di vitello alla griglia
	499,-

	BISTECCA DI MANZO DI FATTORIA
	Grass fed, Argentina
	Steak from an Argentine farm

	799,-
	(Side dish must be ordered separately)



	FISH
	ORATA AL FORNO
	Oven-baked sea bream with herbs – FRESH FISH
	170,- / 100g
	(Side dish must be ordered separately)



	MAIN COURSE
	Porchetta fatta in casa con salsa alla ’nduja, panna e zucca alla griglia come contorno
	499,-

	DESSERT
	Mousse al cioccolato con terra di cacao, toffee al caramello e prugna al composta
	199,-


